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RISCOPRIRE IL PIACERE DELLA CONVIVIALITÀ A FORTE IL PRIMO

CONCEPTSTORE 
BULGARI Consigli per una mise en piace estiva e originale 

In un'epoca in cui i
socia! network sono 

diventati indiscussi pro­
tagonisti, The Versilia Li­
festyle va controtendenza 
e suggerisce di rispolve­
rare la tradizione della 
convivialità: apriamo le 
porte della nostra casa, 
ncev1amo am1c1, cucmia­
mo e allestiamo con cura 
la nostra tavola anche nel 
periodo estivo. 

Una cena ben organizzata 
fa bene all'animo, allo spi­
rito e alle relazioni sociali. 

Sposa questa filosofia an­
che housecounselling, 

che dal 2013 ha sede a 
Pietrasanta in via Garibal­
di a due paJìSi da Piazza 
Duomo, gestita da Luca 
F errari e Gianluca Bulle-

ditori realizzano arredi 
su misura avvalendosi di 
bravissimi artigiani locali: 
mobili dal sapore france­
se, fatti a mano, tinteggiati 
a peunello e invecchiati a . 
cera e ancora cucme, mo­
bili bagno, librerie, porte, 
e molto altro ancora. 

Da housecounselling an­
che tantissime idee per 
l'apparecchiatura della 
nostra tavola. 

In questo numero vi pro­
poniamo una mise en pia­
ce estiva e fresca, rivolta 
ad un pubblico esigente. 

Presentiamo ai nostri ami­
ci un'idea tavola con il 
servizio piatti Vetrojùso di 
Daniela Poletti I 00% band 
made in Italy, realizzati 
con l'antica tecnica di fu-

ri. Questi giovani impren- sione del vetro a cui si uni-

Gianluca Bulleri e Luca F errari 

Mise en Piace Estate 2018 

scono un estro e una fanta- bel tavolo con top in legno 
sia decisamente moderni, di recupero, ottimo sfondo 
un'alternativa di nicchia e per esaltare oliere e salsie-
di ricerca rispetto a tutti i re. 
servizi piatti a forma di pe- Con questo servizio piatti 

consigliamo di proporre 
antipasti di mare e gri­
gliate. Utilizziamo una 
semplicissima coppettina 
in vetro trasparente per 
servire una zuppa di mare 
caldo. La trasparenza ci 
pennette infatti di valo­
rizzare le decorazioni dei 
piatti e rende il cibo pro­
tagonista. 

. . 

sce m ceramica. 

In tavola conchiglie e 
piante verdi che richia­
mino la fauna marina, ad 
esempio. la peperomia. 
Posateria semplice, niente 
tovaglie, bensì tovagliette 
ali' americana. 

In estate abbiamo bisogno 
di leggerezza e freschezza, 
sfruttiamo quindi il nostro 

N. on un sempli­
ce corner, ma

non solamente una 
boutique. Il nuovo 
concept store Bul­
gari sbarca. a Forte 
de Marmi grazie a 
Gioiellerie Casset­
ti, che come sem­
pre anticipa i tempi. 
Primo in assoluto e 
selezionato tra 80 
top client mondo, il 
primo concept store 
Bulgari by Cassetti 
sarà riverberato a li­
vello internazionale. 

JENNIFER LOPEZ 
ICONA DELL'ESTATE 

Jennifer Lopez è la nuo- molto eleganti ed altri 
va testimonial Guess, più casual, caratterizzati 

una top model d'eccezione sempre da un tocco di se­
che non ha nulla da invi- duzione. 

diare alle ragazze più .gio- In Versilia li trovate nelle 
vani. boutique Guess a Viareg­
La collezione Estate 2018 gio, nella meravigliosa 
è briosa e sexy, con capi passeggiata a mare. 

LA CUCINA ESCLUSIVA DEL BAMBAISSA DIRETTAMENTE A CASA TUA 
S torico ristorante sul 

lungomare di Forte dei 
Marmi, il Bambaissa rap­
presenta nell'immaginario 
collettivo una delle cucine 
più raffinate della Versilia, 
particolarmente indicata 
per feste esclusive e cene 
in spiaggia a lume di can­
dela. 

Adesso sarà possibile vi­
vere questo sogno anche a 
casa nostra, ricreando nel 
giardino o in sala da pran­
zo un'elegante Augustus 

Experience con una for­
mula di eventi personaliz­
zata a domicilio. 

Tutta I' ésperienza di oltre 
60 anni di ospitalità 5 stel­
le sarà al nostro servizio 
per un evento memorabile, 
che sia una cena per pochi 
intimi con chef privato, un 
party o un pomeriggio per 
festeggiare un'occasione 
speciale. 

Lo staff .ci consiglierà la 
formula più adatta alle 
nostre esigenze tra innu­
merevoli proposte, com­
binabili tra loro: show co­
oking, dinner piace, gran 
buffet e varie alterative 
per il dessert, con torte 
scenografiche e dolci coc-

cole. Crudi di pesce, su- mare e di terra dello chef finger food, con oltre 50 
shi, ostriche e creatività di caratterizzano il buffet di diverse proposte. 

Un cocktail sulla spiaggia del Bambaissa 

Fritti a vista, salumi e pro­
sciutto toscano tagliati al 
coltello, primi piatti pre­
parati al momento, BBQ 
di mare e di terra delizie­
ranno e divertiranno i no­
stri ospiti. 

Un ricco buffet di dolci 
con semifreddi e torte del­
lo chef per un dolce tocco 
di allegria alla serata o 
merende indimenticabili. 
Un allestimento elegante 
con tavoli rotondi o in li­
nea, tovaglie di lino, por­
cellana bianca, bicchieri 

di cristallo e posate d'ar­
gento renderauno questo 
momento indimenticabile. 

Infine una formula bar 
adattabile a qualsiasi 
evento, con ampia scelta 
di vini locali e internazio­
nali, cocktail di ogni gene­
re e degustazioni. 

Per completare il nostro 
evento è possibile usufrui­
re di servizi come intrat­
tenimento e musica con 
dj, allestimenti aggiuntivi 
con arredi, salotti, cuscini, 
candele, lanterne, addobbi 
floreali e animazione per 
bambini. 


